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3 Eier

275 q Zucker

1 P Vanillezucker,

1P Backpulver

1TL Zimt

17TL Natron,

1 Prise Salz

50 g gemahlene Mandeln
250 ml 0l

375 g Mehl

400 g geraspelter Kilrbis

ZUBEREITUNG:

Fier und Zucker schaumig schlagen.
Die Zutaten nach und nach hinzufiigen.
Zuletzt den geraspelten Kiirbis.

Der Teig bleibt ziemlich fliissig.

Bei 175°C etwa 50-60 Min. backen.

Der Kuchen halt sich gut TWoche frisch!

Gutes Gelingen
wtd Guten Appelit.
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